1CC

PLATOS PARA LLEVAR

s 972727006

estiu 24 Euros
(IVA inclos)
Els classics calamars a la romana Cagadors 13
Los clasicos calamares a la romana Cacadors
Canelons casolans de rostit (per unitats) 25
Canelones caseros de carne (por unidades)
Fideua al fument de peix de roca (20 minuts) 13
Fideud al fumet de pescado de roca (20 minutos)
Cargols guisats 14
Caracoles quisados
Patates braves 7
Patatas bravas
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta 5
Macarrones gratinados con sofrito y butifarra
Arros de muntanya amb costell6 i orella de porc (20 minuts) 13
Arroz de montana con costilla y oreja de cerdo (20 minutos)
Paella classica Cagadors de calamar (20 minuts) 13
8z | Paella clasica Cacadors de calamar (20 minutos)
@u‘i : | Sopa de rap i gambetes amb fumet de peix de roca 8
_% g Sopa de rape y gambitas con caldo casero de pescado de roca
: | Croquetes casolanes (6 unitats) pemil, calamars o bolets -
S = Croquetas caseras (6 unidades) jamén, calamares o setas
.§o- | Musclos de roca a la brasa, amb herbetes 9.5
2% | Meijillones de roca a la brasa, con hierbas aromdticas
+{) | Cuixa d’anec rostit 16
"< | Muslo de pato rustido
O Llu¢ de palangre al forn 18
g Merluza de palangre al horno
." | Rapet de Palamés al forn 19
5| Rape de Palamés al horno
<> Galta de porc rostida a I'antiga 1
’ \;é Careta de cerdo asada a la antigua
¢ | Xaialforn 20
o | Cordero al horno
E% Cassola de peix (per encarrec) 45
Zarzuela de pescado (por encargo)
Guisat del dia
Guisado del dia Cal un diposit de 20€ per paella o cassola
Depdsito de 20€ por paella o cazuela
(plats subjectes a canvis)




