R i -

2 3, 5€ IVA inclos, beguda no inclosa

IVA incluido, bebida no incluida
VAT crctuded, abint rot ccluaed
Entrant + principal + pa + postres

* plneipal + pan * postie
SEzstos * main * btead + dessest

18,5¢ Ment només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

'mfpm((mmapmam&) *pa* posine

D lerujicst | dist (8anten abmain) * bread

Dies feiners del calendari escolar, excepte divendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) ! yo A
BDliab laborables del calendatio escolar, excepto cenas uietnes (huéspedes también cenas de. fin de emana,) &
| .

Utting days (guests also weebernds divet,)

ENTRANTS | ENTRANTES | 57207215

Amanida d’enciam, tomaquet i sardina fumada
Ensalada verde con tomate y bardina ahumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu

mejilloned de roca a la braba
CGuiled mussels

Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de bolets (2 de cada)

caserab de jama, de calamares y de betas (2 de cada)
0?6/7@ calarmnats and cod mudiiaantd (O wds,)
Sopa casolana de peix de roca
Sopa casera de pescado de oca
Escudella de galets amb pilota
Sopa de cacida
Linstz soue
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta
Potognese macatarnt
Trinxat de patates amb botifarra negra i rosta
“Thinmal de patatab com butifarra negha
PLotatocs with black
Canelons casolans de rostit

---------- suplements --———————-

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€
Copuelita de caracoles guisados (10 mirutad,

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Waciér de coca tastada con tomate
Lstiar af tamata- tubbed taast

Cl

PRINCIPALS | PRINCIPALES | 2/

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
@/k/z,ag, de montasia con costilla, oreja de cerdo. y betad
Galta de porc rostida a I'antiga

Carrillera de cerdo asada a fuega lenta
Abasted potk cheek

Coulant d’ou, carxofes i ceba amb formatge blau
Coulant de huevo, aleachofab y ceballa con queso agul
Palpis de xai a la brasa

PBistec de cardera a la brasa

Ghitled lamés

Vedella eco guisada amb bolets

Jernera quisada con setas

Sbewed beef

Espatlla de conill a la brasa

Conejo a la brasa

Gitled sabbis

Peix fresc del dia, al forn

Pescado fresco. del dia, alhatno

Wated presss fisss

---------- suplements -———————-—

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Lob cldbicos calamares a la vamana
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€

Entrecat de ternera a la brasa de encina 300gh
Poep T-bore steak battbecue 300 gt

Entrecot de vedella ecoldgica, a la brasa d’alzina 500gr + 3€

Chutetén de ternera a la bhasa de encina 500k
Wecf T-bane steat basbecwe. 500

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Mato i mel locals amb garrapinyades
Requesin y miel locales con futos secos
Uhite local cheese with foaney ard ruds
Sorbet de gerd
Sorbete de frambuesa

dasbel

Crema catalana casolana

Chema catalana casera

Cherne bisutee

Flam casola d’ou

FHan casero de huevo

g pudding

Pastis casola del dia

Pastel casera del dia

ﬂ/a/fze/fmcaée

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogur lacal con culis de Pudod 1ol

LDcal yaghowtt with tedbesties sauce

---------- suplements ——-——————-

La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Cowlant con coragén de cacao y chema de caramelo
Chacalate cate with catamel sawce
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CUINA CATALANA Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala

PETITS GRANS HOTELS



