i 23,5€ IVA incl0s, beguda no inclosa E
_ VA incluido, bebida no. incluida '
: VAT srctudeds asink rot included !
: Entrant + principal + pa + postres ;

| * plncipal * pan * padtre _
: Slatten + mace + btead + dessest |

18,5¢ Menti només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

Derit, 7 enthante a principal) + nasthe
%z&o% /%M abmain) * ) mdedd%é !

i
e ——
iDles feiners, excepte divendres vespre (Hostes tambe sopars de caps de setmana)

! @VWWW (Guests atso weetends dines) !

ENTRANTS | ENTRANTES | s72r72r5

Amanida d’escarola, tomaquet i sardina fumada
Ensalada con ebcarola, tomate y bardina atuumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu
megllones de voca a la braba

Gsitted mussels

Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de bolets (2 de cada)

caseras de jamon, de calamares y de setab (2 de cada,)

Rlarn, cataman: and mustiaons ctaguetios (O wits,)

Gaspatxo de sindria

Gagpache. de bandia

VU ltermetor

Sopa casolana de peix de roca

Sopa casera de pescada de toca

Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta

W&mwﬂm%m&m@

Canelons casolans de rostit
caserod de wstido.

%WWW//Q/M

---------- suplements —————————-

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra +10€
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

de caracales quisadas (10 minutas,
Srais v bawce (70 miudes) (

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Raciin de coca tastada con tamate
Lastiar of tarnata- tubbed loast

Cl

PRINCIPALS | PRINCIPALES | v2/n

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
@/M,ag, de maontaria con costilla, areia de cerdo. y betab
Coulant d’ou, ceba i bolets amb formatge blau
Coulant de tuveva, ceballa y setas con queso agul,
Chetary, and mudhtocns egg coalart wits ble cheese
Galta de porc rostida a I'antiga

‘ de cerdo. abada a fuego lento
Lonasted patt cheek
Vedella ecologica guisada amb bolets
Jetnera ecoldgica guibada con setas
Dbt st it rmuadtosaarms
Palpis de xai a la brasa
PBistec de cordero a la brasa
Ghitled lamés
Peix fresc del dia, al forn
d)ﬁmmm dia, al hoino.

Wated presss fisss

---------- suplements -———————-—

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Losb clisicos calamares a la vomana
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€

Entrecat de ternera a la bhasa de encina 300gh
Weep T tane steat, bastecue 300 gt

Entrecot de vedella ecol0gica, a la brasa d’alzina 500gr +8€
Chutetén de ternera a la bhasa de encina 500k
PoopT-bore stoat batbecwe. 500t

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lergia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

EL MENU4

&

‘

f * Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Maté i mel locals amb garrapinyades

%@queédmym&eééoca&e&m%o&d@oa&

VU hite tocal cheese wits @i reuts
Gelat de vainilla amb xocolata calenta i nata
Sgrbet de gerd
orbete de prambuesa
Lspbetsy sosbel
Flam casola de coco
FHan casere de caco
Chcarudd /
Pastis casola del dia
Pastel casera del dia
a%mmm
Crema catalana casolana
Chema catalana casera
Cherme buutee
logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogur lacal con culis de Pudod 1ol
LD0al yoghoutt with tecdbetsics sawce
---------- suplements ———-——————-
La nostra lionesa: farcida de nata amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Coulant con coragén de cacao y chema de caramelo.

Chocolate cate with catamel sauce BLAU VERD

HOTELS

o
PETITS GRANS HOTELS
DE CATALUNYA

O

Slow Food’

community

CUINA CATALANA Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala



